FICHA TECNICA DE PRODUTO COD. FT - P0020

PAO SEMI ITALIANO Emissdo: 10/03/2025 | Revisdo: 01

29/05/2026
Descrigdo: Mistura em p6 para paes de coloragdo castanho INFORMAGAO NUTRICIONAL
claro Porgdes por embalagem: cerca de 156 porgdes
Porgédo: 50g (1 fatia)
100 g 509 % VD*
Embalagens: Embalagem primaria: lasti liéster
balagens balagem primaria saco p astico pol e,Ste Valor energético (kcal) 352 176 9
coextrusado 5 Kg. Embalagem secundaria: Sacos plasticos
com 5 unidades de 5 kg cada. A embalagem desse produto Carboidratos (g) 3 37 12
ndo deve ser reutilizada apds o uso. Aglcares totais (g) 0,5 0,3
- Agucares adicionados (g) 0,5 0,3 1
Condigées de Armazenamento: Conservar nas embalagens -
Lo . . Proteinas (g) 11 5,5 11
originais e temperatura ambiente. Fechar embalagem apds
0 uso. Armazenar em local fresco, seco e limpo. Gorduras totais (g) 12 0,6 1
Gorduras saturadas (g) 0,3 0,1 1
Peso Blrut.o: 5,100 Kg Gorduras trans (g) 0 0 0
Peso liquido: 5 Kg
Fibras alimentares (g) 2,3 1,2 5
Sédio (mg) 783 392 20
Validade: 6 meses a contar da data de fabricagdo do *Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.
produto.
Modo de uso: LISTA DE ALERGENICOS
Colocar na masseira 2 Kg da mistura de P3ao Semi Italiano na
masseira e acrescentar 1,200 ml de agua gelada aos poucos. Alergénicos Incorporagao Contaminacao
Misturar em baixa velocidade durante 5 a 6 minutos. Colocar 15 g direta cruzada com
de fermento e passar para a velocidade alta. Bater até alcancar alergénico
ponto de véu. Dividir a massa nos tamanhos desejados. Bolear e Trigo, centeio, cevada, Sim Sim
cobrir com plastico. Descansar por 1 hora e rebolear novamente. aveias e suas estirpes
Modelar e colocar em assadeiras. Fermentar de 2 a 3 horas e hibridizadas
cortar nos tamanhos desejados. Fornear com bastante vapor, em Crustaceo Nao Nao
forno lastro a 200°C e forno turbo de 150°Ca 170°C. Ovos Nao Sim
Peixes Nao Nao
Rendimento: 26 paes de 300 g cada (Por pacote de 5 Kg). Amendoim N3o Sim
Soja Nao Sim
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido Leites de todas as espécies Nio Sim
félico, fécula de mandioca, sal, gliten de trigo, acgucar, de animais mamiferos
aromatiz‘ante, gstabilizante m(':\n(')oleat'o de solrt?itan(l) . e Améndoas N3o Nio
estear0|l-2-’la.ctll !a.ctato de cdlcio, acidulantes ac.|d0 C|ltr.|co Aveld N3o N3o
(INS’ 9;;0) e acido latico (INS 27|(f)), me'llhoradoritle; de farln.ha acido Castanha-de-caju N3o N3o
asc?jrflcc:j(lNS 300) e jmma ?//a amilase. (milho GTnetlczmente Castanha-do-brasil ou N3o N3o
modificado  por spergillus oryzae var. Ingre lef;tes castanha-do-par4
contendo genes de milho Agrobacterium tumefaciens, - = =
. : . . Macadamia Nao Ndo
Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringensis e = "
Nozes Nao Sim
Zea Mays). Peca NG NG
Alérgicos: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER P?cash Nf° Nf°
SOJA, LEITE, OVO, AVEIA, CENTEIO, CEVADA, NOZES E Istaches 0 0
AMENDOIM. CONTEM GLUTEN. Pinole Nao Nao
Castanhas Nao Nao
Caracteristicas Fisico Quimicas e sensoriais Latex Natural Né&o Néo
Aspecto e Informag6es sobre o Responsavel Técnico
Cor Castanho Claro Nome Tiago Aristeu Oliveira de Sousa
Sabor e odor Caracteristicas Carg.(? —~ Rfespo’ns?avel Te.cm.co
Habilitagdo Biomédico Sanitarista
N reg|§'Fro r:o orgdo CRBM 23145
de habilitagdo

Registros: Produto dispensado da obrigatoriedade de

registro conforme RDC 240 de 26/07/2018 da ANVISA. f f E }
s0DIO

Contém Milho
Transgénico
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